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FACHHANDELSPREIS 2026

Eine gemeinsame Initiative von WEIN+MARKT und dem Deutschen Weininstitut.

Jedes Jahr zeichnet das DIE GEWINNE
Deutsche Weininstitut in Auf die drei Erstplatzierten warten Sachpreise und
Kooperation mit WEIN+MARKT Warengutscheine unserer Sponsoren und des
die drei Weinfachhandler aus, Deutschen Weininstituts im Gesamtwert von
die sich am kreativsten und besten 6.000 Euro. Dazu die Berufung in die Jury zur Wahl der

Deutschen Weinkanigin sowie jeweils eine dekorative
Urkunde und eine Plakette fur die Ladentdr.

ABLAUF DES WETTBEWERBS

Nach Sichtung der Bewerbungen erstellt unsere Jury
eine Shortlist. Die ausgewahlten Weinfachgeschafte
werden anschlief®end unangemeldet besucht.

fuir den Absatz deutscher Weine in
ihrem Geschaft engagieren.

Weinfachgeschafte, die sich in besonderer Weise um die
Vermarktung deutscher Weine bemiihen, diirfen mit Unter-
stitzung durch das Deutsche Weininstitut rechnen.

Der Fachhandelspreis des Deutschen Weininstituts in Koope- SIEGEREHRUNG 2026 IN BERLIN
ration mit WEIN+MARKT ist ausgesprochen hilfreich, um die Die Siegerehrung findet im Kreis von Fachhandels-
Kundenbindung weiter zu festigen und Umsatz und Absatz kollegen und Winzern auf dem Weinfachhandlertag
neue Impulse zu geben. 2026 am 12. Oktober 2026 in Berlin statt.

Unsere Gewinner 2025

I
Preisverleihung im Seminar- und Tagungshotel GroRe Ledder von Bayer in Wermelskirchen (v.l.): Melih Giinsel, Erich und

Karin Kiimper (Weinkellerei H6chst by Biihrmann, Frankfurt a. M.), Marco und Nico Schumacher (Weinselection, Hamburg),
Manuel Bretschi (Weinrefugium, Heidelberg) mit Johannes und Lucas Wittling (KéIner Wein Depot, K6In).

38 WEIN+MARKT 7|2026



DEUTSCHEN
WEININSTITUTS

in Kooperation mit

WEIN+MARKT

Bewerben Sie sich

Online uiber diesen QR-Code

Y R R TR

Oder unter deutscheweine.de/fhp

Bewerbungsschluss ist der 14. August 2026

Der Fachhandelspreis des Deutschen Weininstituts Bei weiteren Fragen zum Fachhandelspreis wenden Sie sich bitte an:

in Kooperation mit WEIN+MARKT wird unterstiitzt von

z

e Y Bowasped

Weinrefugium GmhbH

Fritz-Frey-Str. 15, 69121 Heidelberg
info@weinrefugium.de

www.weinrefugium.de

Geschaftsflhrung: Roland Brunner und Manuel Bretschi

Das Weinrefugium in Heidelberg-Handschuhsheim verbindet
erstklassige Weinkompetenz mit modernen Konzepten. Mit
Fokus auf nachhaltige Weine, persénlicher Beratung und
vielfaltigen Veranstaltungen steht es fiir zeitgemaRRen
Weinhandel und gelebte Weinkultur.

Weinkellerei Hochst by Bithrmannn
Bolongarostrafie 88, 65929 Frankfurt
info@weinkellerei-hoechst.de
www.weinkellerei-hoechst.de
Geschaftsflhrung: Julia Bihrmann
Niederlassungsleiter: Melih Gunsel

Die Weinkellerei Hochst steht fiir groRe Weinkompetenz, ein
breites Sortiment und ausgepragte Serviceorientierung. Mit
regelmaRigen Veranstaltungen, innovativen Kundenaktionen
und sozialen Projekten verbindet das Team um Melih Giinsel
Weinhandel, Kundenndhe und gesellschaftliches Engagement
auf iiberzeugende Weise.
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Andreas Kaul
Deutsches Weininstitut
andreas.kaul@deutscheweine.de | Tel. +49 61 35/93 23-2 07

oder

Jorg Winkler

WEIN+MARKT

jwinkler@fraund.de | Tel. +49 61 31/62 05-14

Weinselection e.K.

Lemsahler Landstr. 185, 22397 Hamburg
shop@weinselection.de

www.weinselection.de

Geschaftsfuhrung und Inhaber: Marca Schumacher

und ein vielseitiges Sortiment mit moderner Kundenansprache.

Treffpunkt fiir Weinliebhaber in den Hamburger Walddérfern.

SONDERPREIS GESAMTKONZEPT: Kdlner Wein Depot und Weinmuseum

Fam. Wittling GmbH

Amsterdamer Str. 1, 50668 Kaln
info@kaoelnerweindepaot.de
www.koelnerweindepot.de

Geschaftsfihrung und Inhaber: Markus Wittling

Das Kdlner Weindepot vereint Weinhandel, Weinkultur und
Familiengeschichte. Mit einem hochwertigen Sortiment, persén-

gen Weinmuseum mit liber 750 Rebstocken auf dem begriinten
Dach steht das traditionsreiche Unternehmen fiir gelebte Wein-
kompetenz und nachhaltige Leidenschaft.

Die Weinselection Hamburg verbindet Tradition, persénliche Beratung

RegelmaRige Veranstaltungen, hohe Fachkompetenz und eine einladen-
de Atmosphéare machen das familiengefiihrte Haus zu einem beliebten

licher Beratung, regelmaRigen Verkostungen und einem einzigarti-
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