Kleine Rebsortenkunde (Rebflichen zum Stichtag 31.07.2016)

Weifle Rebsorten
Rebsorte / Herkunft Rebsortenmerkmale Bestockte Rebfliche Allgemeiner Zuordnung zu Speisen
Synonym Weincharakter
Weifler Riesling / ungeklirt, i sehr spite Reife gesamt: 23.700 ha Farbe: Fleisch:
Klingelberger eventuell griinlich-gelb helle Ragouts
(nur in Baden) T sehr hohe Anspriiche der | Pfalz: 5.850 ha bis Goldgelb
Lage Fisch:
WeifSer Heunisch x Vitis Mosel: 5.395 ha Duft: gediinsteter See- und Siifiwasserfisch
sylvestris q geringe Anspriiche an den dezent, erinnert hiufig an
oder Boden Rheinhessen:  4.536 ha frische Apfel, Pfirsiche oder | Gemiise:
Aprikosen zartes Gemiise, z.B. Kaiserschoten,
. . . 1  mifige bis mittelmifige Rheingau: 2.495 ha Zusleaeibsan, [
WeifSer Heunisch x (Vitis . Geschmack:
. X Ertrige N .
sylvestris x Traminer) Wiirttemberg: ~ 2.113 ha siurebetont Nachtisch:
fruchtige Desserts,
Alkohol / Kérper z.B. Apfeltarte
leicht bis mittelkriftig
Miiller-Thurgau / Kreuzungsziichtung durch Ll friihe bis gesamt: 12.623 ha Farbe: Fleisch:
Rivaner Prof. Dr. Miiller, 1882 mittelfrithe Reife helles Gelb regionale Wurst- und Schinkenspezialititen
Rheinhessen:  4.358 ha
T geringe Anspriiche an die Duft: Fisch:
vermutlich Riesling x Lage Baden: 2.454 ha leicht bukettbetont, gediinsteter Stiffwasserfisch, Miesmuscheln
Madeleine Royale dezenter Muskatton, zarte in Weiflweinsauce
bl mittlere bis hohe Pfalz: 2.026 ha Kriiut‘fer,
Anspriiche an den Boden reife Apfel und Birnen Gemiise:
Franken: 1.611 ha Spargel
.. _ Geschmack:
T osreluschodamislicle duremild junger Gouda, Butterkise
Ertrige Mosel: 1.021 ha SRR jung, ]
Alkohol / Kérper
mittelkriftig
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Rebsorte / Herkunft Rebsortenmerkmale Bestockte Rebfliche Allgemeiner Zuordnung zu Speisen
Synonym Weincharakter
Grauer Burgunder / Mutation des T mittelspite Reife gesamt: 6.179 ha Farbe: Fleisch:
Rulinder Spitburgunders Baden: 2,038 ha farbintensiv, hell- bis Jungwild und Wildgefliigel,
q hohe Anspriiche an die ) ’ goldgelb Kurzgebratenes vom Lamm und Rind
Lage Rheinhessen:  1.674 ha
Duft: Fisch:
bl bevorzugt tiefgriindige, Pfalz: 1.547 ha leicht duftbetont, erinnert Austern, Hummer mit kriftiger Sauce,
kriftige Boden Nahe: 301 ha an Niisse, Mandeln, Krustentiere, gebratener Seefisch
Quitten, Mango
q gz Vegetarische Gerichte:
Geschmack: Steinpilzrisotto
mild bis siurebetont,
butterig Nachtisch:
Desserts mit Honig, Mandeln oder
Alkohol / Korper Marzipan
kriftig bis gehaltvoll
reifer Weichkise
Weifler Burgunder Mutation des 1 mirttelspite Reife gesamt: 5.161 ha Farbe: Fleisch:
Grauburgunders Baden: 1486 ha helles Gelb bis strohgelb gebratenes Kalbfleisch
9 Anspriiche an die Lage
geringer als beim Riesling Rheinhessen: 1.251 ha Duft: Fisch:
dezent, Apfel, Birne, Quitte, | gerducherte Forelle, Salat
q bevorzugt tiefgriindige Pfalz: 1.225 ha Mango, Walnuss von Krustentieren, Austern
wasserhaltende Béden Mosel: 327 ha

9 gute Ertrige

Geschmack:

etwas siurebetont

Alkohol / Kérper
mittelkriftig

Kleine Gerichte:
Salat mit gebratenem Gefliigel, Quiche
Lorraine

Bergkiise
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Rebsorte / Herkunft Rebsortenmerkmale Bestockte Rebfliche Allgemeiner Zuordnung zu Speisen
Synonym Weincharakter
Geriiner Silvaner eventuell i mittelspite Reife gesamt: 4.926 ha Farbe: Fleisch:
Kreuzung aus Traminer x sehr helles bis intensives Tafelspitz
Osterreichisch Weif§ f  mittere Anspriiche an die | Rheinhessen: ~ 2.283 ha Gelb
Lage Fisch:
Franken: 1.469 ha Duft: Muscheln im Kriutersud
ﬂ hohe Ansprﬁche oM e dezente pﬂanzliche blS
Boden Pfalz: 646 ha erdige Duftnoten, Apfel, Gemiise:
Birne, frisches Heu Spargel, Blattsalate, Pilzgerichte
1 mlttflma&ge bis gute Geschmack: Frischkise, Spundekis, Gouda, Edamer
Ertrige . .
milde bis mittlere
Siurestrukeur
Alkohol / Kérper
mittelkriftig
Kreuzungsziichtung durch i mittelfrithe bis spite Reife | gesamt: 2.702 ha Farbe: Fleisch:
OLR A. Herold, 1929 helles Gelb gekochtes Gefliigel und Kalbfleisch
1 mitdere Anspriiche an die Pfalz: 851 ha
Duft: Fisch:

Trollinger x Riesling

Lage

1 geringe Anspriiche an den
Boden

q mittelmiflige Ertrige

Rheinhessen: 838 ha
Wiirttemberg: 290 ha

Mosel: 242 ha

Apfel, Pfirsiche,
Eisbonbons, Muskat

Geschmack:

siurebetont

Alkohol / Kérper
leicht bis mittelkriftig

gerducherter Fisch, Fischterrinen,
Salat von Krustentieren

Gemiise:
zartes Gemiise, z.B. mit Frischkise gefiillte

Paprika

Nachtisch:
fruchtige Desserts, z.B. Obstsalat

Weichkise, z.B. junger Camembert
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Rebsorte / Herkunft Rebsortenmerkmale Bestockte Rebfliche Allgemeiner Zuordnung zu Speisen
Synonym Weincharakter
Chardonnay natiirliche Kreuzung aus 1 mittelspite Reife gesamt: 1.884 ha Farbe: Fleisch:
Burgunder x WeifSer Pl 711 ha helles bis kriftiges Gelb Kurzgebratenes vom Lamm und Schwein
Heunisch 9  mittlere bis hohe ‘ in sahniger Sauce
Anspriiche an die Lage Rheinhesse n: 704 ha Duft:
nussige und butterige Fisch:
T mittlere bis hohe Baden: 228 ha Noten, feine Mandeltone, gerducherter Lachs, Jakobsmuscheln,
Anspriiche an den Boden Grapefruit, Scampi in kriftiger Sauce
exotische Friichte,
mitderes bis hohes reife Stachelbeere Vegetarisch:
Mostgewicht Pasta
Geschmack:
1 mitdere Ertrige mittlere Siure
Alkohol / Kérper
mittelkriftig bis gehaltvoll
Bacchus Kreuzungsziichtung durch Ll friih bis mittelfrithe Reife | gesamt: 1.715 ha Farbe: Fleisch:
LR Peter Morio und Prof. griinlich-gelb bis hellgelb Weiflwiirste mit siiflem Senf, gebratene
Dr. Husfeld, 1 mittere Anspriiche an die | Franken: 738 ha Kalbsleber
ca. 1933 Lage Duft:
Rheinhessen: 544 ha Muskatbukett, Kiimmel, Kleine Gerichte:
q bevorzugt tefgriindige, Orange, schwarze Lauch-, Zwiebel-, oder Flammkuchen
(Silvaner x Riesling) el ddhe aden Nahe: 137 ha Johannisbeere
x Miiller-Thurgau Nachtisch:
Pfalz: 114 ha Geschmack: fruchtige Desserts, z.B.

q ertragreich

feinrassig bis siurebetont

Alkohol / Kérper
leicht bis mittelkriftig

Crépe Suzette

wiirziger Schnittkise, z.B. Tilsiter
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Rebsorte / Herkunft Rebsortenmerkmale Bestockte Rebfliche Allgemeiner Zuordnung zu Speisen
Synonym Weincharakter
Scheurebe Kreuzungsziichtung durch 1 mirttelspite Reife gesamt: 1.407 ha Farbe: Fleisch:
Georg Scheu, 1916 hellgelb bis strohgelb (Ginseleber-) Terrinen, Pasteten, Gefliigel
q mittlere bis hohe Rheinhessen: 714 ha und Wildgefliigel mit aromatischen Saucen
Anspriiche an die Lage Duft:
Silvaner x Riesling Pfalz: 347 ha bukettbetont, schwarze Nachtisch:
oder 1 geringe Anspriiche an den Johannisbeere, Mango, fruchtige Desserts, z.B. Rote Griitze
Bradlen Franken: 149 ha Mandarine, Grapefruit
reifer Camembert, Blauschimmelkise
unbekannte Wildrebe 9 mitclere bis gute Ertrige Nahe: 103 ha G.eschn.mck.: .
x Riesling feinrassig bis sdurebetont
Alkohol / Kérper
N/ mittelkriftig
Roter Traminer / vermutlich kultivierte 1  mittelspite Reife gesamt: 965 ha Farbe: Fleisch:
ewiirztraminer, Clevner | Urrebe aus Griechenland intensives Goldgelb, wiirzige Wild- und Gefliigelpasteten,
G i Cl Phls 424 L Goldgelb ge Wild- und Gefliigelp
(nur in Baden) oder Mittelitalien T hohe Anspriiche an die A a honigfarben Ginseleberterrine, gebratene Gans und
Lage Rheinhessen: 173 ha Ente, Wildgefliigel
Duft:
1 bevorzugt warme Baden: 148 ha bukettreich: Rosenduft, Nachtisch:
tiefgriindige Boden Wiirttemberg: 65 ha Rosinen, Quitten Desserts mit Orange, Mandel, Marzipan,
Zimt, Schokolade
Franken: 41 ha

1 geringe Ertrige (selten
tiber 50 hl/ha

Geschmack:

sehr milde Siure

Alkohol / Kérper
kérperreich, gehaltvoll

fettreicher Blauschimmelkise, Munster,
Reblochon
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Rote Rebsorten

Rebsorte / Herkunft Rebsortenmerkmale Bestockte Rebfliche Allgemeiner Zuordnung zu Speisen
Synonym Weincharakter
Blauer Spitburgunder Niltal, ab 4. Jh. In Burgund | 1 mittelspite bis gesamt: 11.787 ha Farbe: Fleisch:
spite Reife Baden: 5 461 ha mittleres bis dunkles Rubin- | Wildgerichte, Schmorgerichte von Lamm
’ : oder Granatrot und Rind, Kurzgebratenes vom Rind, Coq
natiirliche Kreuzung aus I hohe Anspriiche an die Pfalz: 1.679 ha au Vin
Traminer & Schwarzriesling Lage . ) Duft:
& Rheinhessen:  1.470 ha Brombeere, Kirsche, R
] bendtigt warme, Wiirttemberg: 1.311 ha Erdbeere, Himbeere,
fruchtbare, tiefgriindige Mosel: 396 ha Holunder, Peffer
Béden
Rheingau: 392 ha Geschmack:
§  mitdleres bis hohes A e etwas gerbstoftbetont
Mostgewiche Alkohol / Kérper
gehaltvoll, kérperreich
T mittlere bis gute Ertrige
Dornfelder Kreuzungsziichtung durch M reift miteelfrith gesamt: 7.741 ha Farbe: Fleisch:
OLR Herold, 1955 Rheinh ) b farbintensiv, violett- bis intensiv schmeckende Wildgerichte,
f  mitdlere Anspriiche an die onlgsar. S b schwarzrot, hohe Farbdichte | Grillgerichte, geschmorte Lammbkeule
Lage Pfalz: 2.992 ha
Helfensteiner x Heroldrebe Duft: reifer Hartkise
Nahe: 429 ha Holunder, Brombeeren
9 geringe Anspriiche an den ) > >
Boden Wiirttemberg: 308 ha Himbeeren, Kirschen,

9 iiberdurchschnittliche
Ertrige bei guter Qualitit

Johannisbeeren, reife
Bananen, Tabak

Geschmack:
gerbstoffbetont

Alkohol / Kérper
gehalwoll, kérperreich
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Rebsorte / Herkunft Rebsortenmerkmale Bestockte Rebfliche Allgemeiner Zuordnung zu Speisen
Synonym Weincharakter
Blauer Portugieser ungeklirt, vermutlich aus Ll mittelfrithe Reife gesamt: 3.064 ha Farbe: Fleisch:
: i Portugal oder Spanien Dl 1,494 h helles bis mittleres Rubinrot | Grillgerichte, Kaninchen, Kurzgebratenes
; “V it q geringe bis mittlere 4z : 4 vom Rind, Roastbeef, gebratene Kalbsleber
‘ @ Anspriiche an die Lage Rheinhessen:  1.193 ha Duft:
i rote Johannisbeeren, Vegetarische Gerichte:
5 1 geringe Anspriiche an den Nahe: 90 ha Erdbeeren, Himbeeren, iiberbackene Aubergine,
N Boden Ahr:: 22 tha frischer Pfeffer gefiillte Paprikaschote,
Nudeln mit Tomatensauce
il ertragreich Geschmacl.(: )
gerbstoffmild Pizza
Alkohol / Kérper
leicht bis mittelkriftig
Siidtirol, Trentin oder 1 sehr spite Reife gesamt: 2.230 ha Farbe: Fleisch:
Lombardei Wiictrember 2195 h ziegelrot bis helles Rubinrot | Kassler, Kaninchen, Rindercarpaccio
tirttemberg: . a
q hohe Anspriiche an die E
Lage, frostfreie Lagen Baden: 24 ha Duft: Vegetarische Gerichte:
Rheiah - rote und schwarze Nudeln mit Tomatensofle, Kisespitzle
il geringe Anspriiche an den crhessen: a Johannisbeeren, Erdbeeren,
Boden Pfalz: 2 ha Kirschen Fisch:
gebratener Seefisch
T ertragreich Geschmacl.c .
gerbstoffmild Pizza
Alkohol / Kérper

leicht bis mittelkriftig

© Deutsches Weininstitut GmbH
Aktualisiert am 21.03.2017




Rebsorte / Herkunft Rebsortenmerkmale Bestockte Rebfliche Allgemeiner Zuordnung zu Speisen
Synonym Weincharakter
Miillerrebe / vermutlich Elternteil des 9 mittelspite bis spite Reife | gesamt: 2.058 ha Farbe: Fleisch:
Schwarzriesling Spitburgunders e b A helles bis mittleres Rubinrot | gebratenes Perlhuhn, Schweinebraten,
iirtctemberg: ’ a . .
1 mittlere Anspriiche an die 8 Kalbsschnitzel Milanese
Lage Baden: 238 ha Duft:
schwarze Johannisbeere, Fisch:
q geingelbis mittlere Pfalz: 145 ha Brombeere, Himbeere, gegrillter Thunfisch
Anspriiche an den Boden Franken: 77 ha Kirsche
Vegetarisch:
q mittlere bis eute Ertriee Geschmack: Nudeln mit Tomaten- oder Kriutersauce
& & etwas gerbstoftbetont
Alkohol / Korper
leicht bis mittelkriftig
Regent pilztolerante 9 frithe Reife bei hohen gesamt: 1.847 ha Farbe: Fleisch:
Kreuzungsziichtung durch Mostgewichten . . -
Prof. Alleweldt, 1967 Rzl aesseny 668 ha schwarzrot, hohe Farbdichte
Bundesanstalt fiir 1 pilzresistente Rebsorte Pfalz: 556 ha =
.. . Duft:
R‘ebenzTJchtung n Baden: 218 ha " . ..
Siebeldingen 9 mittlere Anspriiche an die reifer Hartkise
Lage Johannisbeere
(Silvaner x Miiller-Thurgau) q mittlere Anspriiche an Geschmack:
x Chambourcin den Boden
Alkohol / Kérper

9 mittlere bis gute Ertrige
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